
N ° 9 9 2 /  V E N D R E D I  1 9  D É C E M B R E  2 0 1 4 w w w . m a i r i e - e t a m p e s . f r

L E  J O U R N A L  D E S  E TA M P O I S

Etampesinfo

LA météo
DE VOTRE week-end

Samedi 20 décembre
St Théophile

Retrouvez chaque jour l’indice de qualité 
de l’air sur www.mairie-etampes.fr
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Dimanche 21 décembre
HIVER
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Joyeux Noël à tous !

Vie locale / PAGE 6

Que vous réservent 
les astres 

en 2015 ?
Découvrez 
votre horoscope 
de l’année, 
signe par 
signe !

Etampes, Ville de tradition
C’est par un bouquet final de couleurs que va se
clôturer cette année 2014.
Depuis 2008, la Ville d’Etampes invite toutes les
générations d’Etampois à venir assister à un grand
spectacle « Son et lumière ».
Une belle tradition qui rassemble, à chaque édition,
des milliers de spectateurs. Beaucoup d’entre-eux
viennent d’ailleurs des communes environnantes. Car
en 7 ans, la qualité du spectacle proposé fait déplacer
les foules. Ce moment de partage et de rejouissance
va aussi, et comme à chaque fois, s’accompagner d’un
défilé (dès 17 h). Une grande parade à l’univers
enchanté dans lequel des personnages de contes
fabuleux évolueront pour faire rêver petits et grands.
Les enfants pourront ainsi voir arriver le Père Noël,
3 jours avant sa venue officielle. Mais cette animation
d’exception qui marque désormais les fins d’année
étampoise va aussi permettre à chacun de finaliser ses
préparatifs de Noël dans un esprit de convivialité et de
bonne humeur communicative. Les commerces du
Centre-Ville, associés à cet évènement, seront ouverts
et ne manqueront pas de vous conseiller pour vos
idées cadeaux.
Rendez-vous dimanche 21 décembre pour un
fabuleux spectacle d’embrasement à 17 h 30,
place de l’Hôte-de-Ville et des Droits-de-
l’Homme. 

Joyeuses fêtes de fin d’année ! 
À LIRE PAGE 8

Retrouvez 
toute l’actualité 
étampoise 
sur votre mobile.

Ce dimanche, 
venez assister à l’embrasement
de l’Hôtel de Ville

Patriotisme alimentaire !
A une époque où les Twitter, Facebook, Instagram, Dubsmasch... apparaissent comme
les caractéristiques principales des échanges de notre société, une autre tendance se
fait jour. Celle d’un retour à un mode de consommation responsable, mettant en valeur
le savoir-faire des terroirs. Etampes est à l’avant-garde de ce mouvement. / PAGES 2 ET 3 

Transport
Le projet de ligne TGV Paris-
Orléans-Clermont-Ferrand-Lyon
revient à la Une de l’actualité. Pour
Etampes, c’est NON. Priorité doit
être donnée à l’amélioration des
lignes RER et TER existantes !

Spécial produire et manger local

Sports / PAGE 7

Retour sur une
année sportive 2014
marquée par de
nombreux exploits
des Etampois autant
dans les disciplines
collectives
qu’individuelles. 
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VENDREDI 12 DÉCEMBRE, 2 200 élèves
des écoles de la Ville avaient au menu
un repas à base d’aliment tout bio !
« Nous avons commencé à introduire
des produits issus de l’agriculture bio-
logique dans les assiettes des enfants
des restaurants scolaires, accueils de
loisirs et des seniors, il y a environ une
dizaine d’années », déclare Pascal
Ricci, le responsable de la Cuisine cen-

trale. « Depuis 2008, nous offrons tous
les mois un menu dans tous les res-
taurants scolaires. Cela représente
près de 20 500 repas  et 7 tonnes d’ali-
ments bio par an. Autre particularité,
l’intervention dans chaque restaurant
scolaire d’un chargé de communica-
tion Biofinesse. Une société spéciali-
sée pour la restauration collective.
Nous apprécions son rôle pédago-

gique pour sensibiliser les enfants à
l'agriculture biologique, au dévelop-
pement durable et à la nécessité de
bien manger pour préserver sa santé»,
explique Pascal Ricci. Dans sa quête
de produits frais, de qualité, ayant une
traçabilité irréprochable, la Ville n’hé-
site pas à faire appel, sur la base d’ap-
pels d’offres, à des commerçants et
des producteurs locaux. « Tous nos
pains sont livrés par la boulangerie
Hoareau du quartier Saint-Pierre et
Aux délices d’Etampes de Saint-Gilles.
En saison, les pommes et les poires
sont apportées par Les Jardins de Vil-
lesauvage. La société Sogémat (place
du Port) nous fournit en produits à
usage unique (couverts, nappes, pro-
tections alimentaires, tenues vesti-
mentaires et petits matériels). Nous
ne voulons pas en rester là. On tra-
vaille actuellement au développement
de cette filière locale. Cela se concré-
tisera par la signature d’autres par-
tenariats avec des producteurs locaux
et de la région. » A suivre…

Actualité

Le manger local, déjà une réalité étampoise

Les agriculteurs se mobilisent pour le manger bio et sain
L’agriculture en circuit court. Les agriculteurs de l’Ile-de-France planchent dessus comme en
témoigne l’édition du 15 décembre du journal Le Parisien. Il y est évoqué la volonté
d’agriculteurs de la région Ile-de-France d’inciter à la conversion de nouveaux agriculteurs et
surtout « rendre le bio local accessible à tous ». Et cela en misant sur la restauration collective
(les cantines scolaires, les restaurants d’entreprises ou de collectivités publiques). Une idée que
la Ville d’Etampes suit attentivement et qui séduit déjà certains agriculteurs. « Le manger local,
c’est à 100 % ce qu’il faut faire. C’est intéressant pour le producteur et le consommateur, car il
n’y a pas d’intermédiaire. Les coûts seront de toute évidence moins chers et la traçabilité des
produits plus transparente. Puis, cela rapprochera les personnes de la Ville et de la Campagne »,
déclare Christophe Vincent, agriculteur étampois. « Je suis personnellement prêt à changer mes
méthodes de travail et éventuellement mes cultures pour les besoins locaux, notamment pour
alimenter des boulangeries en céréales spéciales pour des farines spécifiques. »

Vu dans la presse

Manger local, c’est idéal. Pourquoi ? Car c’est permettre de retrouver et de
faire apprécier le goût des produits de saison, de mieux connaître l’origine des
aliments, de partager un moment d’échange avec les producteurs et
transformateurs et découvrir leur quotidien et leurs savoir-faire, de participer
au maintien et au développement d’une économie locale dynamique, d’assurer
des débouchés plus stables aux producteurs locaux. Convaincue de cet enjeu,
la Ville a établi des partenariats avec plusieurs producteurs locaux. Et ce n’est
pas fini. Elle entend développer ce service de qualité, utile à tous. 

Dans les écoles d’Etampes, une fois par mois, on mange bio ! 

Des producteurs locaux à la Cuisine centrale : 
un circuit court gagnant-gagnant

Sylvie Pouradier,
du « Jardin de
Villesauvage » 
« Nous fournissons
plus de 2 000 pom-
mes et poires par

mois de septembre à décembre à
la Cuisine centrale d’Etampes. Ce
partenariat existait déjà du temps
de mon prédécesseur. Je préfère
sincèrement qu’ils prennent mes
fruits, plutôt que d’aller les chercher
en production intensive en Espagne
ou ailleurs. A la fois, les enfants man-
gent des produits de qualité et
découvrent des saveurs de fruits dif-
férents, puisque nous avons plus
d’une dizaine de variétés de
pommes (Reinette, Elstar, Rosa-
gold…) et de poires (Comice, Confé-
rence et William…). C’est sympa que
la Ville fasse appelle aux produc-
teurs locaux. »

Marie-Laure 
et Jean-Louis
Desauty 
« Aux délices
d’Etampes »
« Nous fournissons

plus de 300 pains par jour et une 
cinquantaine de baguettes pour les 
restaurants scolaires, les collèges 
(Marie-Curie - Jean-Etienne-Guettard,
Guinette), la Maison de la Petite
Enfance Serge-Levrez et le Multi-accueil
Le Petit Prince. J’éprouve une certaine
fierté qu’autant de jeunes mangent
mon pain. J’apprécie aussi que la Ville
fasse travailler des boulangers locaux.
Cela permet de maintenir de l’emploi.
Si on n’avait pas ce contrat, on aurait
un boulanger en moins. Et d’un autre
côté, quand ils ont besoin d’ajuster
une commande avec 18  pains de plus,
je les fais dans la demi-heure. Tout le
monde est gagnant. » 

Chintamanée et
Charles Hoareau,
de la boulangerie
Hoareau
« Entre 100 et 110
pains par jour, mais

aussi parfois des bûchettes de Noël,
des galettes, des viennoiseries…
C’est ce que nous livrons depuis
maintenant 9 ans, et même bientôt
10 à la Cuisine centrale grâce à l’ap-
pel d’offres auquel nous répondons
chaque année. Notre partenariat
ne date donc pas d’hier. C’est bien
que la commune fasse travailler des
artisans locaux, c’est quand même
mieux que des industriels. Les
enfants peuvent ainsi manger du
bon pain frais, doré et croustillant.
C’est aussi valorisant pour notre
enseigne. Leur fidélité montre que
notre travail les satisfait. Et nous,
ça nous réjouit. »

Pains, fruits, gâteaux... ils fournissent la cuisine de la Ville 

Du producteur au consommateur

Créateur de bien-être, mais aussi
d’emploi, quatre réseaux de distribution
de produits du terroir se sont développés
qui permettent aux consommateurs
d’acheter directement des produits du
terroir auprès des producteurs locaux.

L’AMAP Le panier de Saint-Martin
Le partenariat de « Consom’acteurs » avec plusieurs
producteurs bio autour d'Etampes permet de pro-
poser durant 47 semaines de l’année des légumes,
fruits, volailles, miel, cresson et farine bio… « Depuis
2011, notre AMAP (NDLR : association pour le main-
tient d’une agriculture paysanne) est passée de 30 à
75 adhérents », explique Anne-Marie, la présidente
de l’association. Pour participer, il faut adhérer à 
l’association (20 €  par an) et passer un contrat d’abon-
nement annuel avec un ou des producteurs. 
Tél. : 01 60 80 00 50. Les distributions ont lieu tous
les jeudis de 18 h 30 à 20 h à la Maison des Associa-
tions, place du Jeu-de-Paume, face au commissariat
d’Etampes. 

La Rûche qui dit “oui”
Depuis octobre 2014, tous les jeudis de 17 h 30 à
19 h 30, consommateurs et producteurs locaux se
rencontrent grâce à la Rûche qui “oui”. Un réseau qui
permet aux adhérents de faire leur commande de
légumes et fruits bio, mais également de viande, pro-
duits de crèmerie… En retour, les producteurs locaux
assurent les livraisons au Pôle Economie Solidaire,
chemin du Larris (à côté de la gendarmerie). « Au
début nous avions 85 personnes inscrites sur notre
réseau, elles sont désormais 255 ! », déclare Josiane
Krykwinski, responsable de la Rûche.www.laruche-
quiditoui.fr/ Tél. : 01 69 78 04 55.

Les Potagers du Télégraphe 
« Aux Potagers du Télégraphe (LPDT), on cultive 30tonnes
de fruits, légumes et arômatiques bio, mais aussi une
certaine idée de l’insertion professionnelle », Thierry
Durin, responsable des Potagers du Télégraphe qui a
remporté, jeudi 11 décembre, le 1er prix du challenge
départemental lancé par le Crédit mutuel de l’Essonne
pour son projet : « Favoriser l’accès à l’alimentation de
qualité pour tous par le biais de tarifs solidaires.» Autre
intérêt du dispositif, les adhérents inscrits aux Pota-
gers du Télégraphe peuvent bénéficier de 46 paniers de
légumes de saison à l’année, à retirer directement aux
potagers ou livrés à domicile et sur points de dépôts
chaque mercredi, de 9 h à 17 h, chemin du Larris (der-
rière la gendarmerie d’Etampes). Tél. : 01 69 16 11 11.

Le Jardin de Villesauvage 
Ouvert depuis 3 années, le site situé le long de la
N20 direction Paris, offre la possibilité de débusquer
de bons produits du terroir. Qu’ils soient laitiers ou
viandes de la ferme, légumes, cresson… « Depuis
que j’ai agrandi ma boutique et que je propose des
produits de maraîchages locaux et des produits
fermiers, ma clientèle a quasiment doublé. Et j’ai pu
ainsi créer deux emplois à mi-temps. Actuellement et
jusqu’au 24 décembre, nous recevons tous les
vendredis de 17 h à 19 h et le samedi de 9 h à 18 h, un
producteur d’huître de l’île d’Oléron. N’hésitez pas à
passer vos commandes ! » Tél. : 06 71 36 68 00.
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Le bon goût près de chez nous

Catherine, 
« Je suis inscrite à l’AMAP Le Panier de la
Tour penchée depuis 1 an et demi. Les pro-
duits sont bons, variés. C’est à chaque fois
une surprise. On ne choisit pas les légumes,
ce qui nous permet de découvrir des varié-
tés que l’on ne connaît pas et d’appren-
dre à les cuisiner, tel que le panais, la bet-
terave, les courges de potimarron, de
butternut… »

Christophe,
« J’aime le concept de financer un maraî-
cher, de savoir qu’il pourra cultiver serei-
nement et redistribuer ce qu’il produit loca-
lement. C’est du direct pour lui et pour nous.
Puis, nous avons l’assurance d’avoir des
produits bons et qui ont du goût. Les
carottes se mangent sans vinaigrette. Je
suis à l’AMAP Saint-Martin depuis 3 ans
et je ne m’en lasse pas, au contraire ». 

Christian,
« J’avais beaucoup d’a priori sur le prix
des légumes bio. Je pensais qu’ils étaient
plus chers. Finalement en adhérent aux
Potagers du Télégraphe, j’ai changé d’avis.
Je trouve ce système de panier à la semaine
très intéressant. Les légumes et les fruits
sont savoureux et en plus cette associa-
tion s’occupe de la réinsertion profession-
nelle de personnes sans emploi. »

Milène,
« Mon fils adore les repas bio proposés par
le restaurant scolaire. C’est lui qui m’a sen-
sibilisé sur la nécessité de manger des pro-
duits issus de l’agriculture biologique. Je
n’en prends pas tous les jours, mais je fais
des efforts. Je me suis inscrite à la Rûche
qui dit “oui” et je commande 2 à 3 fois par
mois des poulets élevés à Puiselet-le-Marais,
du cresson de Méréville… »

Ils ont déjà fait le choix de consommer local

Le LP Nelson-Mandela bientôt chauffé aux agropellets
C’est la première chaudière en France de cette puissance : 200 kwatt ! Après l’école Le Petit-
Prince et le Centre sportif Michel-Poirier de la Ville, c’est au tour du lycée professionnel
Nelson-Mandela d’être sur le point d’être chauffé avec les agropellets Calice de la Coopérative
Agricole Sud-Essonne. Une énorme chaudière biomasse a été installée dans l’établissement.
« Depuis 15 jours, nous faisons des tests et les réglages. Elle devrait être mise en marche
continue avant la fin de l’année », annonce Jean-Pierre Groff, ingénieur chez Reka Industrie. « Elle
va brûler près de 200 tonnes d’agropellets par an. Un combustible bien moins cher que le gaz.
L’économie devrait être de moitié. » Lors de l’assemblée générale de la Coopérative Ile-de-France
qui s’est déroulée, jeudi 11 décembre, à la salle des fêtes, Hervé Courte a annoncé une autre
bonne nouvelle pour la filière agropellets Calice et pellets bois. « Nous sommes passés d’une
production de 500 tonnes à 2 000 tonnes par an. Le public peut aussi s’approvisionner
directement sur notre site de la Zone Industrielle Les Rochettes d’Etampes-Morigny. »

BIEN MANGER, c’est
savoir d’où provien-
nent les produits. 
Et de ce côté là 
vous pouvez faire
confiance à vos com-
merçants d’Etampes et
du Sud-Essonne. En boutique ou sur les
marchés du mardi place Saint-Gilles et
du samedi en Centre-Ville, ils sont là,
pour vous conseiller et vous proposer
des produits de qualité. D’avril à octo-
bre sur les marchés du samedi, le Carré
des Producteurs régale déjà les clients
avec du foie gras, du miel ou encore de
la menthe poivrée. Tout au long de l’an-
née également, d’autres producteurs
locaux viennent faire profiter de leur
savoir-faire. « Nous essayons de propo-
ser des produits de saison », poursuit
Jennifer Marteau, producteur fidèle au
rendez-vous du marché étampois. « En
ce moment, il y a du fromage de chè-
vre avec du lait cru, du foie gras, des
volailles élevées en plein air... On ne pro-
pose pas des dizaines de choses mais
on le fait bien. »

1. Etampes.AMAP Le panier de la Tour Pen-
chée.Fruits-légumes et volailles bio-miel-cres-
son-farine… Maison des associations place
du Jeu-de-Paume. Tél. : 01 60 80 00 50.
2. Etampes. La Rûche qui dit « oui ». Plus
de 220 produits locaux en direct du pro-
ducteur. Fruits, légumes, crèmerie,
viandes, boisson… Chemin du Larris, ave-
nue du 8-Mai-1945. Tél. : 01 69 78 04 55.
3. Etampes.Les Potagers du Télégraphe.

Légumes et fruit bio. Chemin du Larris-Ave-
nue du 8-Mai-1945. Tél. : 01 69 16 11 11.
4. Etampes.Au jardin de Villesauvage.Cueil-
lette de pommes et poires en saison. Légumes,
fruits, crèmerie et viandes en direct de pro-
ducteurs du terroir. Tél. : 06 71 36 68 00.
5. Saint-Hilaire. Ets Pouradier-Ramé.
Maraîcher producteur de cresson et
légumes de saison. Route de la Pierre
Levée. Tél. : 06 85 68 76 77.

6. Châlo-Saint-Mars. Gérard Glâtre.
Maraîcher, spécialiste du cresson et pro-
duits dérivés. Lieudit « Les Boutards ». 
Tél. : 09 50 25 39 09.
7. Châlo-Saint-Mars.La Ferme de la Mare.
Le canard sous toutes ses formes : rillettes,
magrets séchés et frais, foie gras… 
12, rue du Tronchet. Tél. : 01 60 80 34 66.
8. Mérobert. Fabien Legendre. Maraî-
cher. Producteur de légumes et de fruits
pour l’AMAP Le panier de la Tour Penchée. 
9. Valpuiseaux. Agneaux fermiers nour-
ris avec l’herbe des pâturages à la Ferme
de Beaumont. Tél. : 01 64 95 88 90.
10. Puiselet-le-Marais. Ferme du Grand-
Clos produits issus du canard : foie gras,
confits, plats cuisinés. 18 bis, rue Vaupail-
lard. Tél. : 01 64 95 54 35.
11. Puiselet-le-Marais.Ferme du Gaec des
Gaudrons.Produits de la ferme : poulets, pin-
tades, lapins, œufs… cidre, miel… 36, rue
Grande-Vallée. Tél. : 01 64 95 81 10.
12. Méréville. Cressonnière de la Villa
Paul et ses produits cuisinés à base de
cresson. 17, route de Courcelles. 
Tél. : 01 64 95 00 64.
13. Méréville. Cressonnière de Serge
Barberon. Cresson biologique et produits
cuisinés à base de cresson. 23, rue du
Tourde-Ville. Tél. : 06 88 54 68 14.

 Vente directe : la carte des producteurs du territoire de l’Etampois Sud-Essonne
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Commerce de proximité

Sur les marchés,
des produits 
de qualité
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Les CMJ à la découverte du Sénat
Mercredi 10 décembre, les Conseillers Municipaux Jeunes
(CMJ) sont partis en car pour se rendre au Sénat à Paris.
Un groupe de 31 personnes au total, composé de 19 CMJ
accompagnés de plusieurs parents d’élèves et de deux
élus de la Ville (Mama Sy et Miloudi Jabri), a eu la chance
d’effectuer une visite complète de la Haute chambre et
d’assister à une séance. « C’était très intéressant, j’ai
bien aimé l’histoire qui nous a été racontée par un

guide », admettait Véronique, élève de CM2 à l’école élémentaire Eric-Tabarly. Adramane, lui aussi
en CM2 dans le même établissement, était encore plus enthousiaste. « C’était une visite
incroyable. C’est très beau. C’est une très grande institution. Je croyais que tous les sénateurs
étaient très âgés. Mais c’est faux. Le plus jeune sénateur a 26 ans et le plus âgé a 86 ans. » 

Vie locale

Un contrat de ville, ça améliore la vie !
Habitat, réussite éducative, santé, cadre de vie, citoyenneté, formation et
insertion, actions ciblées en direction des jeunes... la politique de la ville
contenue dans le Contrat de ville comprend tous ces domaines. En action 
depuis 2000, il a tranformé bien des quartiers et des vies. Des contrats de ville
nouvelle génération ont été annoncés. La ville va solliciter l’Etat dans le cadre 
de ses futurs projets. Présentation.

SIGNÉ LE 6 DÉCEMBRE 2000 dans les
salons de l’Hôtel de Ville, le Contrat de
ville d’Etampes s’est transformé en
Contrat Urbain de Cohésion Sociale
(CUCS) en 2007. Prorogé jusqu’en 2014,
il doit faire l’objet d’un nouvel examen
et signature avant le 30 juin 2015. 
Cette échéance a toute son importance.
Le contrat de ville qui vient de se décli-
ner depuis 14 ans a en effet produit des
résultats tangibles et concrets dans la
vie des habitants des quartiers dit diffi-
ciles. Et surtout pour leurs habitants.
Les exemples sont nombreux. Le Cen-
tre sportif Michel-Poirier, les terrains de
foot synthétiques, l’Anru 1, les actions
de prévention de la délinquance, la Réus-

site éducative... A cela s’ajoutent éga-
lement tous les soutiens apportés aux
structures comme la Mission locale, le
BIJ ou à certaines associations d’inser-
tion... Pourtant cette politique de la Ville
avait été fortement critiquée à l’origine.
L’opposition y voyait une stigmatisation
des quartiers et de leurs habitants...

De grands projets de renova-
tion urbaine pour Guinette et
la Croix-de-Vernailles
Chaque année, ce sont en moyenne
30 projets qui sont appuyés dans le
cadre de cette action à l’objectif clair.
Celui d’améliorer la vie des habitants
des quartiers et à travers cette dyna-

mique redonner à l’ensemble de la com-
mune toute sa cohésion. Avec la confir-
mation du maintien en réseau d’Educa-
tion prioritaire et celle du classement
en Politique de la Ville des quartiers Gui-
nette et Croix-de-Vernailles, c’est aussi
une nouvelle page qui va s’ouvrir. En
effet, de grands projets sont en cours
d’élaboration pour leurs habitants. Ils
concernent à Guinette la démolition des
bâtiments rouges et la résidentialisa-
tion du quartier. 
Autre programme d’importance, le dés-
enclavement du quartier de la Croix-
de-Vernailles… Pour la réalisation de
ces 2 projets, la Ville sollicitera les ser-
vices de l’Etat.

Le Collège de Guinette et
10 écoles dans le réseau
d’éducation prioritaire
LA MINISTRE de l'Education nationale a dévoilé officiel-
lement mercredi 17 décembre la nouvelle carte sco-
laire. A la rentrée 2015, l’Essonne comptera 22 Réseaux
d’Education Prioritaire (REP, anciennement Réseau Eclair),
dont le collège de Guinette. C’est donc officiel. Le dis-
positif qui garantit des ressources spécifiques : classes
réduites, travail en petits groupes, pédagogies inno-
vantes, scolarisation des enfants de moins de trois ans...
sera maintenu à Etampes. Il était en place depuis  2010.
« C’est une bonne nouvelle que nous attendions pour
cet établissement », se réjouit Marie-Claude Girardeau,
maire-adjoint en charge de l’Education, de l’Enseigne-
ment et de la Vie scolaire. « Comme nous l’avait annoncé
le directeur académique, les écoles qui sont rattachées
à ce collège bénéficieront aussi des avantages procu-
rés par ce classement. C’est un plus indéniable pour les
équipes pédagogiques et surtout les enfants. C’est la
reconnaissance du travail accompli et que nous devons
poursuivre. »
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Location, vente, livraison à domicile

MATERIEL MEDICAL NOTRE-DAME

Location, vente, livraison à domicile

11, place 
Notre-Dame 01 60 80 40 40

Besoin de conseils ? Nous sommes à votre disposition !

A partir 
de 645,00 €

Fauteuil 
Relax confort releveur

Le cadeau de Noël Spécial confort

En 1 ou 2 motorisations.

Nombreux coloris

Livraison, installation gratuite. Paiement en 3 fois sans frais possible

Microfibre, velours, simili cuir, cuir pleine fleur.

L’Economie Solidaire s’est
dévoilée devant 250 personnes
Public scolaire et demandeurs d’emploi ont été au
rendez-vous de ce 1er forum pour l’Economie Sociale
et Solidaire mardi 16 décembre à la salle des fêtes.
Organisé par la Ville, le Bureau Information Jeunesse
et leurs partenaires, cette rencontre a permis d’y voir
plus clair dans un secteur méconnu et pourtant en
plein essor. « J’aime bien l’idée d’effectuer un travail
pour l’environnement ou pour aider les gens, sans

avoir une logique de gagner de l’argent. On sent chez les intervenants présents une réelle volonté
d’aider son prochain », admirait Jean-Marc, demandeur d’emploi et séduit par la motivation
contagieuse des acteurs de l’ESS. Renseignements sur l’ESS au BIJ : 01 69 16 17 60.

Spécial transports

L’abandon du projet
de LGV POCL demandé
par Franck Marlin

Etampes prête à accueillir
des Chrétiens d’Irak
En août dernier, le maire avait sollicité le
Préfet de l’Essonne et le ministère des
Affaires étrangères pour leur faire part de
son souhait d’accueillir des familles
persécutées en raison de leur
appartenance religieuse et qui n’ont plus
d’autres choix que de quitter leur pays.
Une réunion s’est tenue jeudi dernier afin
d’envisager les conditions d’accueil pour
un jeune couple qui se trouve aujourd’hui
au centre de transit de Créteil. 

Nouvelle offensive des défenseurs 
de l’A10 gratuite

LGV POCL ? Ligne à Grande Vitesse Paris
– Orléans - Clermont-Ferrand – Lyon. Tel est
l’acronyme abscons du projet de ligne à
grande vitesse qui refait soudainement sur-
face. Ce lundi 15 décembre étaient invités,à
la surprise générale, les membres de la com-
mission consultative à Clermont-Ferrand.
« Le gouvernement, par la voix du Premier
ministre, a validé le 27 juin 2013 le “rap-
port Duron” qui a repoussé ce projet à l’ho-
rizon 2030-2050 », rappelle le député-maire
d’Etampes.  Que signifie donc cette réunion?
La question mérite d’être posée. D’autant
que la Cour des Comptes a, elle aussi, donné
un avis qui ne va pas dans le sens de la fai-
sabilité de ce projet. « Cette ligne à grande
vitesse est conditionnée à la saturation de
la ligne actuelle Paris-Lyon. Or, dans son rap-
port du 23 octobre dernier, la Cour des
Comptes a estimé que "les principales satu-
rations concernent les gares et les nœuds
ferroviaires, par exemple à La Part-Dieu. (…)
Il a été montré que la mise en œuvre du sys-
tème européen de signalisation et de mana-
gement du trafic (ERTMS) doublerait à elle
seule sa capacité, pour un coût de l’ordre

de 500 millions d’euros, à comparer à celui
de 14 milliards estimé pour POCL". »

La priorité est aux transports
en commun. Pas au “tout TGV” !
« Par ailleurs, dans ce même rapport, la Cour
des Comptes a préconisé l’arrêt de la
construction de nouvelles lignes, au-delà de
celles en cours d’achèvement, en précisant
qu’il n’est aujourd’hui plus possible de pour-
suivre une politique du « tout TGV », souligne
encore le maire. L’urgence est en effet à la
rénovation des lignes RER et TER, qui trans-
portent beaucoup plus d’usagers au quoti-
dien !

Un projet à 20 milliards d’euros...
Où va-t-on les trouver ? 
Impossible !
“ D’un point de vue économique, cette ligne
ne sera pas viable. Ni l’Etat, ni les collectivi-
tés territoriales ne peuvent se permettre un
tel investissement qui avoisinera, tous tra-
vaux compris, les 20 milliards d’euros. D’un
point de vue écologique, ce serait aussi une
catastrophe avec, en Essonne, soit le fran-
chissement des vallées de la Chalouette, de
la Renarde et de la Juine, soit un passage
dans une zone située en majeure partie
sur le Parc Naturel Régional du Gâtinais fran-
çais. Dans un cas comme dans l’autre, ce
n’est pas acceptable. » Le député-maire
d’Etampes a donc déposé une question
écrite à l’Assemblée nationale le 12 décem-
bre afin de demander l’abandon du projet
au secrétaire d’Etat chargé des transports.
Une volonté réaffirmée également par cour-
rier auprès du Préfet de la région Auvergne,
coordinateur du projet POCL.

Le débat actuel sur les concessions d’autoroute et les tarifs pratiqués va-t-il servir le
combat mené par l’association A10 gratuite et les communes qui la soutiennent comme
Etampes ? On peut l’espérer. Depuis des années, la RN20 est saturée en raison de la
présence du seul tronçon payant sur une autoroute d’Ile-de-France, à hauteur de Dour-
dan. 1,60 € qu’il faut acquitter pour circuler dans la région... Une inégalité que l’associa-
tion a dénoncé lors de sa conférence de presse de vendredi dernier en espérant que le
rapport parlementaire qui va être remis prochainement fera bouger les choses...

Interview 

Le passe Navigo à 70 €, 
bonne ou mauvaise idée ?
Le point avec Marie-Claude
Girardeau maire-adjoint d’Etampes
et Conseillère régionale. 

Pourquoi ce passe Navigo à 70 €  pose problème ? 
« C’est une fausse bonne idée par excellence. Oui je suis satisfaite que les usagers
des zones 3,4,5 fassent des économies. C’est tellement rare de nos jours ! Mais,
comme toujours, ce sont de belles promesses que l’on va devoir payer après. Le
coût d’équilibre de la mesure est à 90€. Il va donc falloir trouver 300 millions d’eu-
ros pour son financement sachant que les entreprises versent déjà 200 millions.
Donc la Région va devoir trouver des ressources supplémentaires soit en faisant
payer le contribuable, soit en réduisant ses dépenses d’investissement. Le prési-
dent de Région affirme que des crédits seront redéployés mais au détriment de
quels domaines ? On n’en sait rien. Le passe Navigo au tarif unique de 70€  pren-
dra effet à la rentrée 2015, soit trois mois avant les élections régionales. Comment
y voir autre chose qu’une mesure électoraliste ? Mais ce que demandent les usa-
gers, ce sont des rames de RER rénovées, des TER plus nombreux, et moins de
retards… Ils veulent d’abord une qualité de service. Ce sont des revendications por-
tées par la Fédération Nationale des Associations d’Usagers des Transports (FNAUT).» 

Certains usagers du Sud-Essonne vont se trouver doublement 
pénalisés ? 
« En effet. Tout le monde ne travaille pas à Paris. Beaucoup ne font que des courts
trajets, comme d’Angerville vers Etampes ou Brétigny. Ils vont donc être directe-
ment impactés par cette décision. Ils seront non seulement perdants lorsque ce
tarif va s’appliquer mais surtout ils vont l’être dès le 1er janvier. Il ne faut pas igno-
rer la hausse en moyenne de 3 % pour tous les usagers qui va leur tomber dessus.
En résumé, ce passe à tarif unique est une mesure mal préparée et mal financée. On
connaît d’ores et déjà les conséquences sur le pouvoir d’achat. »
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L’ANNÉE 2014 FUT DE TRÈS HAUT NIVEAU

pour les équipes féminines étampoises.
Entraînée par l’ancienne gardienne
internationale Sandrine Capy, l’équipe
senior du FCE a décroché le titre de son
championnat de Division Régionale
Supérieure et est montée en Division
d’Honneur. Dimanche 14 décembre,
elles disputaient pour la première fois
les 64e de finale de la Coupe de France.
Face à l’US Orléans, elles se sont qualifiées avec un scénario incroyable. Menées 2 à 0
à l’extérieur, les Etampoises ont recollé au score (2-2). Sandrine Capy entre en jeu pour
les 20 dernières minutes en raison d’une blessure de la gardienne et repousse 2 penal-
ties lors de la séance de tirs aux buts, qualifiant le FCE pour les 32e de finale. Le 4 jan-
vier, le FCE recevra l’AS Nancy Lorraine (D2). Les – 17 ans du club de volley-ball ont éga-
lement effectué une saison remarquable, autant en championnat régional qu’en Coupe
de l’Essonne. La même catégorie d’âge au sein du club de handball a obtenu de très
bons résultats cette année avec des joueuses ayant les qualités pour rejoindre les sélec-
tions départementales et des filières d’excellence. 

Une année de records 22001144

Baudrey Automobiles
Sur le bord de la RN 20 - 91150 ÉTAMPES
Tél. : 01 69 16 17 50 - Fax : 01 69 16 17 59

Baudrey Automobiles
Sur le bord de la RN 20 - 91150 ÉTAMPES
Tél. : 01 69 16 17 50 - Fax : 01 69 16 17 59

sur l’Opel Astra
-25%Jusqu’à

L’ANNÉE 2014 FUT SANS CONTESTATION

LA MEILLEURE de la carrière du cycliste
Tony Gallopin. Avec son maillot de la
Lotto-Belisol, il est entré dans la légende
du Tour de France en remportant le
maillot jaune le 14 juillet, jour de fête
nationale, avant de gagner magnifique-
ment une étape 2 jours plus tard. Fin
septembre, avec la tunique bleu-blanc-

rouge de l’équipe de France, il terminait à la 6e place du mon-
dial en Espagne. Pour sa 1re participation, Tony arrivait 1er Fran-
çais à 1 seule seconde du vainqueur !
Jordan Coelho n’a pas été en reste. Le nageur étampois a
confirmé sa domination au niveau national sur sa spécialité, le
200 m papillon, lors des championnats de France en petit bas-
sin fin novembre. En plus de l’or, il a raflé une médaille d’argent
sur 100 m papillon, et 2 breloques en bronze sur 50 m papillon
et 50 m dos. En grand bassin, en avril, Jordan avait déjà décro-
ché le titre de champion de France du 200 m papillon pour la
4e fois consécutive. 

Nos champions confirment leur talent

L’année des labels. La formation primée !

NÉ À ETAMPES JORDI TIXIER , est devenu
champion du monde de motocross MX2
(250 cm3).  Julien Massy, est devenu Roy
de l’Essonne chez les archers.
La cavalière Alexia Thomas, spécialiste

de la course d’endurance, atteint  le niveau
international et remporte un Grand Prix à
Fontainebleau. 
Médaille de bronze aux championnats de
France de karaté en mai, dans la catégo-
rie pupille, pour Tanina Bali.
Les boulistes Martial Leyssenot et Daniel
David ont remporté le titre de l’Essonne
en doublette. La Gâchette Etampoise
s’est illustrée aux championnats départe-
mentaux et régionaux avec plus de
30 médailles et 2 records de l’Essonne en
cible mobile 30 + 30. Au Challenge des
Etoiles, les jeunes du FCE ont cette année
encore tout raflé (tournoi, concours de jon-

gle et d’obstacles). Francky Vandecas-
teele  a été sacré champion de France
vétéran en 110 m haies. En championnats
de France FSGT, Etampes Athlétisme
décrochait 4 nouveaux titres 
Les – de 17 ans garçons du HBE ont eux
aussi effectué une saison remarquable et
sont allés jusqu’en demi-finale de la Coupe
de l’Essonne. 
Enfin, le driver étampois Julien Pointeau
a été sacré champion de trot amateur 2014.

Des titres dans toutes les disciplines !

EN SEPTEMBRE, le FCE décrochait le label école de
foot féminin dès sa création. Pendant l’été, le Club
de Badminton d’Etampes et le Club de Volley-
Ball se voyaient récompensés pour la qualité de leur
formation. Même honneur pour l’Entente Gymnique
Etampoise et les Archers d’Etampes qui ont reçu
le label Or. 

Ils ont fêté leur anniversaire
30 ANS POUR LE CLUB DE BADMINTON D’ETAMPES. 130 pour
l’Entente Gymnique Etampoise qui a célébré son anniver-
saire l’année de l’obtention d’une très belle 6e place aux

championnats de France de gymnastique aérobic en mai. A rappeler également la 20e édi-
tion des Foulées Etampoises qui cette année a réuni 620 adultes et 80 enfants.

Volley : cadeau de Noël avant l’heure
pour les minimes
« On finit l’année sur une bonne note avec un cadeau de Noël
avant l’heure. De mémoire, je n’ai pas souvenir d’un aussi
bon résultat chez les jeunes depuis au moins 30 ans. » Il
pouvait se réjouir le coach des filles minimes, Christophe
Raoult. Son équipe a passé dimanche 14 décembre le 3e tour
de la coupe de France avec succès. La victoire contre Ermont
(25/21, 27/21)  permet en effet à ce groupe talentueux et
volontaire de poursuivre l’aventure. « Les filles ont été très
sérieuses à l’entraînement. On ignore encore contre qui nous
jouerons le 18 janvier prochain. Quoi qu’il en soit, désormais
ce n’est que du bonheur, que du bonus. »

Les équipes féminines 
placent la barre très haut
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Plus d’infos sur

www.mairie-etampes.fr

Dernière ligne droite pour les fêtes de fin d’année ! D’ici le soir de Noël, les festivités vont se succéder
et se multiplier. Venez profiter des animations, expositions, spectacles… et surtout assister au feu
d’artifice du 21 décembre, à 17 h 30, place de l’Hôtel-de-Ville. Bonnes fêtes à toutes et à tous !

LES COMMERÇANTS ET ARTISANS VOUS

DONNENT RENDEZ-VOUS. Du 16 au
23 décembre, en Centre-Ville :
des chalets découvertes seront
installés à l’initiative de l’associa-
tion l’Etampoise. Plus d’une
dizaine de commerçants locaux
se relaieront pour présenter leurs
produits et créations. Autre
moment fort, avec l’exposition
“Création et Métiers d’Art”  à 
l’Hôtel Anne-de-Pisseleu… 

L’occasion de trouver jusqu’au 21 décembre des idées cadeaux originales. 12 artistes
sont présents à cette 38 e édition.Céramiques humoristiques, accessoires de mode,
création textile, carton et matériaux recyclés, poupées et chapeaux, gravures, 
peintures décoratives, bijoux... de quoi ravir toutes les envies et faire plaisir.

A PARTIR DU 20 DÉCEMBRE, le petit train sera à quai devant l’Hô-
tel Anne-de-Pisseleu prêt à prendre ses passagers pour une

petite balade en ville. Et soyez vigilant. Vous devriez
au détour d’une rue rencontrer le Père Noël et sa lutine
distribuant des bonbons. « Des peluches géantes seront

également à leurs côtés pour enlacer petits et
grands de douceur », annonce Cécile, la res-

ponsable animation du service
des fêtes. Un stand de barbe

à papa sera aussi à disposition 
des petits gourmands. Autre
sympathique moyen de locomo-
tion proposé aux enfants : 
une promenade à poney. Le 

23 décembre, à l’angle de la rue de la
Juiverie et de la rue Sainte-Croix, de 15 h à 18 h 30.

Noël numérique à Cinétampes 
Dès le 26 décembre, un beau cadeau vous attend à Cinétampes. Un projecteur
numérique, un écran et des enceintes toutes neuves. « Ce nouveau matériel va
changer pas mal de choses pour le spectateur au niveau de la qualité de l’image
et du son », résume le programmateur. Le jeune public aura la primeur de
constater dès 15 h cette évolution. « Le 1er film projeté en numérique, sera
“Maman est en Amérique, elle a rencontré Buffalo Bill”. Un dessin animé tiré de la
BD autobiographique d'Emile Bravo et Jean Regnaud pour les enfants à partir de
3 ans. Il nous plonge dans la France des années 1970. Le petit Jean entame une
enquête : où est-elle, cette maman qui lui manque tant ? ». S’en
suivront à 18 h, pour les plus grands, “Pride”, un film de Matthew
Warchus et à 21 h, “Mommy”, de Xavier Dolan. Programme
disponible au Théâtre et sur le site www.etampes.fr

Soirée ciné à Camille-
Claudel
Samedi 20 décembre dès 20 h,
élèves et parents d’élèves pour-
ront se replonger dans l’univers
du milieu scolaire. L’Espace
Camille-Claudel propose une
grande soirée ciné avec un film au
casting 3 étoiles : « Les Profs ».

Cours de Modern Jazz
Laura Surest, professeure de
danse diplômée d'Etat, à l'école de
danse Rick Odums et Choreia à
Paris, va animer un stage de
modern’jazz. « Les cours auront
lieu de 10 h 30 à 12 h pour les
enfants, de 14 h à 20 h pour les 

9-12 ans, et de 20 h 30 à 22 h 30
pour les adultes à l’école « Pour
la danse »  au 7, rue de L’île-Mau-
belle », précise-t-elle. Inscriptions
et renseignements au 06 78 19 79
30 ou sur laura.surest@orange.fr

Course auto en réseau
Le Bureau Information Jeunesse
et son Espace Public Numérique
invitent les jeunes de 10 à 15 ans
à un atelier ludique. « Viens défier
tes adversaires », incite Denis
Hauvette, animateur multimédia
qui proposera une grande course
automobile en réseau mardi
23 décembre, de 14 h à 17 h, à  
l’Espace Zarafa (avenue des 

Meuniers). Pour toute inscription,
il faut d’abord venir régler les 10 €
de participation au BIJ (9, rue
Sainte-Croix). 

Et aussi
Vendredi 19 décembre. Concert
des professeurs du Conservatoire
sur la période impressionniste
dans le cadre de l’exposition
Edouard-Béliard, à 20 h 30, au
Théâtre. 
Samedi 20 décembre. « Parlons
Bouquins », à 14 h 30, à la Biblio-
thèque Diane-de-Poitiers. 
Dimanche 21 décembre. “Ches-
nay Dansant”, avec DJ et deux
taxis danseurs, de 14 h 30 à 18h30

au Hameau du Chesnay, rue des
Deux-Mares. Tarif : 12 € avec une
consommation. 
Mardi 23 décembre. Contes de
Noël animés par “Il était une fois”,
à 15 h, à la Bibliothèque Diane-de-
Poitiers. 
Lundi 29 décembre. Don du sang,
avec l’Etablissement Français du
Sang, de 14 h à 19 h, à la salle des
fêtes. 
Samedi 3 janvier. Loto de L’Ami-
cale des Anciens Marins, début
des jeux à 20 h, à la salle des fêtes.
Jusqu’au samedi 10 janvier. 
Exposition de Nadine Forster,
à l’Espace Déclic. 

Autour de la tradition de Noël
Jusqu’au mercredi 7 janvier. Exposition His-
toires et traditions de Noël à travers le temps
et l’espace, à la Bibliothèque Diane-de-Poitiers. 

Messes de Noël
Mercredi 24 décembre 
17 h : Chapelle Notre Dame de la Trinité

(Gérofosse)
18 h 30 : Collégiale Notre-Dame-du-Fort
19 h 30 : Chapelle Saint-Jean-Baptiste

(Guinette) 
Minuit : Eglise Saint-Martin
Jeudi 25 décembre 
10 h : Chapelle Notre-Dame-de-la-Trinité

(Gérofosse)
10 h 30 : Eglise Saint-Basile
11 h : Chapelle Saint-Jean-Baptiste (Guinette)

Agenda  Vos rendez-vous à venir 

Mettez vous au modern’jazz
PENDANT LES VACANCES DE
NOËL, Laura Surest, profes-
seure de danse diplômée
d'Etat, à l'école de danse
Rick Odums et Choreia à
Paris, va animer un stage
de modern’jazz. « Les cours
auront lieu de 10 h 30 à 12 h
pour les enfants, de 14 h à
20 h pour les 9-12 ans, et de
20 h 30 à 22 h 30 pour les
adultes à l’école « Pour la
danse »  au 7, rue de L’île
Maubelle », précise-t-elle.
Inscriptions et renseignements au 06 78 19 79 30 ou sur
laura.surest@orange.fr 

Pas de trêve des confiseurs 
pour les Grands Solistes 
SAMEDI DERNIER, AU NOUVEAU THÉÂTRE DES GRANDS SOLISTES (21,
rue Saint-Antoine),  le spectacle « A droite ! » de Didier
Porte a fait salle comble. « Cela fait longtemps que je n’avais
pas autant ri. C’était génialement drôle, percutant et piquant
sur le pouvoir en place », témoignait Hélène, une spectatrice.
Pendant les vacances de Noël, 3 autres spectacles sont au
programme. Tout d’abord celui d’Albert Meslay intitulé « L’Al-
bertmondialiste », samedi 20 décembre à 20 h et dimanche
21 décembre à 16 h. Le samedi après-midi, une vente et dédicaces de ses livres et DVD est
prévue à partir de 17 h. Une semaine plus tard, ce sera au tour de Saïda Churchill de mon-
ter sur les planches pour 2 représentations (samedi 27 décembre à 20 h et dimanche 28 à
16 h) de son spectacle « L’Andouillette de Troyes n’aura pas lieu » où elle campera 3 per-
sonnages. Pour débuter l’année, Marie-Laure Favry dans « Miroir d’elles » se produira samedi
3 janvier à 20 h et le lendemain à 16 h. Pour toutes ces représentations, il reste des places
mais mieux vaut réserver. Tél. 01 64 59 50 52 ou 06 73 37 90 58. 

RÊVER LES YEUX GRANDS OUVERTS.
Dimanche 21 décembre, pelu-
ches, musiciens, Père Noël seront
présents en Centre-Ville toute la
journée. Et à la nuit tombée, vers
17 h, viendront les retrouver sur
la place de l’Hôtel-de-Ville, 3 bon-
hommes de neige, de gros
cadeaux à deux jambes, des fées
ailées et des amazones sur
échasses toutes vêtues de blanc
tenant avec élégance de grand parapluie. C’est dans cette ambiance de féerie que le
public assistera à un grands spectacle pyrotechnique sur des musiques de Noël. « Fon-
taines, soleils, étoiles et gerbes de feu colorée s’afficheront sur les façades de l’Hôtel de
Ville. Un feu d’artifice aérien, avec des effets originaux, viendra compléter le tableau que
je souhaite magique pour tous », déclare Fréderic André, grand artificier des Nuits de
Sologne et concepteur de cette nuit étampoise. « Le spectacle sera aussi plus long que
les années précédentes ». Alors n’oubliez pas de bien vous couvrir !

Grande parade et feu d’artifice

En Avent pour les festivités de Noël

 Retrouvez le programme des festivités de Noël en détails sur le site www.mairie-etampes.fr 

Chalets, expo et idées cadeauxP’tit train, peluches et Père Noël de sortie


